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Partie 1 : L'activité Traiteur (20 pts)

A — Présentez 3 avantages dans la réalisation de buffets pour un traiteur: (6 points)
Accepter toute réponse logique.

= Les besoins en personnel sont moins importants que pour un repas, cela permet une

meilleure rentabilité.

o Les buffets permettent de développer différents thémes gastronomiques et d’

anlmation.

= Les buffets permettent de mettre en valeur le travail de décoration accompli par le

personnel

o La diversité des plats permet de fidéliser la clientéle.

B — Cochez les différentes opérations de dépenses ou de recettesy) (70 points)

Opérations réalisées Dépenses Recettes

Achat de 400 Kg de poulet X

Achat de 600 Kg de pomme de terre X

Achat d'un véhicule utilitaire réfrigérée X

Vente de 10 caisses de Bourgogne X
Encaissement du banquet du week-end précédent X
Rénovation et décoration de‘la’boutique X

Achat de 25 plaques de four X

!Encaissement des paiements des clients de la 3
journée

Rénovation de la-chambre froide X

Facture d'électricité X

C Précisez pour un artisan charcutier, 2 avantages li¢s a l'activité traiteur : (4 points)
Accepter toute réponse logique.

< Développement du chiffre d’affaires et donc amélioration de la rentabilité de Vaffaire,

= Développement de la clientéle,

= Diversité de la clientéle,
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Partle 2 : L’activité Commerciale (20 points)

A - Calculez le colt des matidres pour la préparation de « Truites grillées sauce vin blanc et
pommes de terre vapeur » pour 8 personnes (arrondir & 3 décimales) : (76 points)

Ingrédients Unité Quantite | "X untalre M°;l’§a"t
Truite de Mer kg 1 9,80 € 9,800.(7 pt)
Pommes de terre kg 1 1,40 € 1,400 (1 pt)
Echalotes kg 20¢g 3,50 € 0,070 (1 pt)
Vin blanc litre 100 ol 1,20 € 0,120 (1 pt)
CEufs piéce 2 0,10 € 0,200 (1 pt)
Fumet en poudre kg 10¢g 14,00€ 0,140 (1 pt)
Fécule kg 29 2,00 € 0,004 (1 pt)
Beurre kg 160 ¢ 4,50 € 0,675 (1 pt)
Citron piace 1 0,35€ 0,350 (1 pt)
Aneth botte 1/40%me 1,00 € 0,100 (1 pt)
Total des Ingrédients 12,8569
Assalsonnement 2 % du total des ingrédients 0,257 (2 pts)
Colt total des matiéres 13,116 (2 pts)
Cofit de la portion 1,640 (2 pts)

B — Calculez le prix de vente hors.taxe par partion sachant qu'un coefficient de 2,5 est pratiqué par
la boutique traiteur (arrondir & 2. décimales) : (2 points)

2 1,64x25=4,10
Le prix de vente hors taxe est de 4,10 €.

C — Calculez (e prix de vente Toutes Taxes Comprises, sachant que la TVA sur les ventes &
emporter est de 5,5 % (arrondir a 2 décimales) : (2 points)
= 410x556%=0,23

4,10 + 0,23 = 4,33

Le prix de vente toutes taxes comprises est de 4,33 €.
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Partle 3 : La gestion de I'entreprise traiteur (20 points)

A — Complétez la fiche de stock en quantité et en valeur selon la méthode du Premier Entré,
Premier Sorti a 'aide des bons d'entrées et de sorties.

Fiche de stock & compléter :

(17 points) Lignes des entrées : 4 points chaque ligne

Lignes des sorties : 3 points chaque ligne

Référence produits : B56 - Produit : (Eufs - Unité de vente : I'ceuf

Entrées Sortles Stocks
batei] ~ Libells i ivies X | Montant | Quantits unitoro | Mottant | Quantits [ FrX | montant
01/0ll | Stock initial 50 0,085 | 4,25
05/03| BSn°14 30 0,085 2,55 20 0,085 1,70
° 20 0,085 1,70
08/03| BEn°6 160 0,088 | 13,20 150 0,088 | 13,20
5 20 0,085 1,70
10/03{ BS n°15 60 0, 088 5:28 90 0,988 7,92
15/03 | BS n°16 60 0,088 | 5,28 30 0,088 | 2,64
S 30 0,088 2,64
17/03| BEn°7 160 0,082 | 12,30 150 0,082 | 12,30
5 30 0,088 2,64
19/03 | BS n® 17 150 0,082 | 12,20 0 0
B~ Indiquez ce que doit faire I'entreprise au 19/03 en justifiant votre réponse ? (3 points)
Passer commande car elle se refrouve en situation de rupture de stock.
1 point 2 points
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